


il Crudo di famiglia
Come suggerisce il nome la stagionatura di questo prodotto (20-24 mesi) 

avviene nella storica cantina dello stabilimento 
di via don minzoni attraversata da un canale sotterraneo.

Il microclima che si genera conferisce ad ogni fetta
un profumo e un carattere inconfondibili.

intero con osso
I N G R E D I E N T I :  C A R N E  S U I N A ,  S A L E
P E S O :  C I R C A  9 . 5  –  1 1  K G
S TA G I O N AT U R A :  2 0  –  2 4  M E S I

Quando la sapienza della lavorazione artigianale
incontra il genio della ricerca,passato e futuro 
si sfiorano dando vita alle Specialità Galloni: 

nuove e uniche armonie di gusto.


