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le Specialita

Quando la sapienza della lavorazione artigianale
incontra il genio della ricerca, passato e futuro
si sfiorano dando vita alle Specialita Galloni:

nuove ¢ uniche armonie di gusto.

magnus.

il Crudo Magnifico

La sua fetta dolce, morbida e consistente deriva da carne di suini con oltre
dieci mesi di eta e di dimensioni particolarmente superiori alla media.
La rigorosa selezione a cui ¢ sottoposto lo rende un prodotto in serie limitata.
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PRODOTTO SENZA
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| magnus

mtero con 0sso
INGREDIENTI:

CARNE SUINA, SALE
PESO:

OLTRE 11KG

STAGIONATURA:
19 MESI E OLTRE
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PRODOTTO SENZA
ITALIANO GLUTINE

disossato addobbo

INGREDIENTI:

CARNE SUINA, SALE
ALIMENTARE IODATO,

CLORURO DI POTASSIO

PESO:
8KG E OLTRE

STAGIONATURA:
19 MESI E OLTRE




